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Il RitoIl Rito
I N  L O C A T I O N
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Che sia un rito civile o simbolico, il nostro staff seguirà la preparazione

di tutta la location per ricreare un’atmosfera magica.

Quando la celebrazione avviene nello stesso luogo del ricevimento

tutto è più intimo e raccolto ed è per questo che sposarsi in location

assume un significato particolare ed è sempre più in voga.

Inoltre il nostro servizio di “Welcome water”, dove viene servita acqua

aromatizzata per dare il benvenuto ai vostri ospiti durante l’attesa

della cerimonia, li farà sentire accolti e coccolati fin dal primo istante.

Il RitoIl Rito
I N  L O C A T I O N



L’AperitivoL’Aperitivo
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L’AperitivoL’Aperitivo

I  N O S T R I  F I N G E R  F O O D

I  N O S T R I  S H O W  C O O K I N G

I nostri aperitivi a buffet con prodotti freschi, di stagione e di alta

qualità sono in grado di soddisfare tutti i palati. 

Prevediamo un'ampia scelta e varietà di isole tematiche come ad

esempio la degustazione di formaggi e salumi tipici della nostra terra,

tagliati e affettati a vista dai nostri chef; oppure show cooking, dove

gli chef preparano a vista piatti come il sushi o la pizza alla pala.

Senza tralasciare un bel “open bar” con cocktail rinfrescanti come lo

Spritz o l’Hugo, birre artigianali e vini selezionati.
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La Mise en PlaceLa Mise en Place
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La Mise en PlaceLa Mise en Place
L’apparecchiatura dei tavoli è uno dei dettagli fondamentali per

ottenere un ricevimento nuziale armonioso.

A partire dalla mise en place elegante, che affonda le sue radici nei

dettami del galateo ma viene resa attuale da un pizzico di informalità,

oppure lo stile  shabby chic, ovvero quell'attitudine a rivalutare tutto ciò

che è vecchio o usurato in chiave romantica e molto raffinata.

O ancora, country chic, boho, vintage, dove spesso si tratta di piccole

sfumature riscontrabili solo in alcuni

dettagli, e  con l’affiancamento 

delle nostre figure professionali 

specializzate verrete affiancati nella 

scelta di ogni minimo dettaglio per 

arrivarea realizzare la mise en place 

perfetta per il vostro stile!
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La TavolaLa Tavola
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La TavolaLa Tavola

Il momento a tavola, che sia un pranzo o una cena è sempre il

momento più importante della giornata.

La nostra cucina parte dalla scelta di materie prime sempre di altissima

qualità e dallo studio della cottura di ogni ingrediente per esaltarne i

sapori, con la costante ricerca di nuovi elementi che possano dare

ricchezza alle pietanze.

Diamo la massima importanza alla scelta del menù, per questo il nostro

chef organizzerà una prova menù dedicata ad ogni coppia così da

riuscire a dare la massima attenzione alle singole esigenze.



La tortaLa torta
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La TortaLa Torta
E dopo la cena si arriva a alla regina indiscussa del banchetto: sua

maestà la torta nuziale.

A più piani, stuccata o “naked”, decorata con fiori freschi che

riprendono le decorazioni floreali, scagliette d’oro o colate di

cioccolato, con piani in plexiglass trasparenti e lucine all’interno, mono

porzioni dalle più varie forme, a sfera, quadrate, a forma di “magnum”, 

le opzioni sono infinite.

Come sono infinite le combinazioni di gusti e sapori con i quali si può

giocare a partire dal pan di spagna, la farcitura interna e le eventuali

decorazioni esterne!
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Lo StaffLo Staff

Il nostro è uno staff altamente qualificato, in grado di suggerire con

molta discrezione le soluzioni migliori, studiandone ogni particolare

con professionalità, puntualità ed eleganza. 

La nostra responsabile wedding vi seguirà durante tutto il percorso,

dal primo preventivo, alla scelta della mise en place, fino al taglio

della torta.

Mentre la nostra pasticcera ascolterà ogni vostra esigenza per gusti 

e decorazioni per progettare la vostra torta dei sogni.

Personalizziamo ogni aspetto per un ricevimento unico ed esclusivo!
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Food Lab è persone, ragazzi, un team.

Una squadra che lavora per un obiettivo comune.

Sono persone che hanno passione e cuore, e mettono questi due

ingredienti in ogni cosa.

Sono “quei ragazzi di food lab” che fanno la differenza.

Lo StaffLo Staff
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